פעילות מתווכת לבידוד משתנים
 במשימה: פופקורן
טובה גולן, בי"ס אמי"ת כרמיאל, תשס"ה
מטרת הפעילות: לסייע לתלמיד לבודד משתנים ולזהות את הגורמים המשתנים והקבועים בניסוי לצורך ניסוח שאלת מחקר.
אין כמעט אדם שלא יזהה את קולות ההתבקעות של גרגרי הפופקורן ואת ריחם. 

את הפופקורן מכינים מזן של תירס אשר עובר תהליך ייבוש בשדה עוד לפני קטיפתו. לתהליך הייבוש יש קשר להתבקעות גרגרי התירס שהופכים לחטיף. ניתן לבָקֵעַ את גרגרי התירס בדרכים שונות. כבר לפני כ- 5000 שנה הבעירו האינדיאנים מדורה, בה התבקעו גרגרי התירס והתפזרו לכל עבר. כיום מכינים פופקורן במספר אופנים כגון: בסיר מכוסה המונח על הכיריים, בשקית נייר אטומה המעוצבת במיוחד עבור הכנת פופקורן במיקרוגל, במתקן מיוחד המיועד לאח ובמכשיר חשמלי סגור, שכולל גוף חימום המחמם את הגרגרים ומפוח המוציא אוויר מהמכשיר.

הרחבה לשאלה 3
ישראל ודפנה החליטו לנסות ולהגדיל את מספר גרגרי הפופקורן המתבקעים. לשם כך, בשלב הראשון הם ייבשו 10 גרגרי פופקורן במשך מספר ימים בשמש. לאחר מכן, חממו כמות שווה של שמן בשני כלים זהים, לסיר אחד הכניסו את 10 גרגרי הפופקורן שיובשו בשמש ולסיר שני הכניסו 10 גרגרי פופקורן שלא יובשו ואשר נלקחו מאותה אריזה. הכלים חוממו במשך 10 דקות באמצעות אותו מקור חימום. 

1. רישמו בטבלה את הגורמים הקבועים והגורמים המשתנים בניסוי של ישראל ודפנה.

לדוגמא: כמות השמן זהה בשני הסירים = גורם קבוע.
	הגורמים
	סיר 1
	סיר 2

	כמות השמן
	X
	X – אותה כמות

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


2. הדגישו בגורמים את הגורם המשפיע בניסוי.

3. מה הייתה ההשערה בניסוי זה?


















































































קורס מנחי מיומנויות תשס"ה - מרכז מורים ארצי למו"ט חט"ב, מכון ויצמן

